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Herzlich Willkommen!
Wie immer haben wir für Sie eine 

Auswahl an Tagesmenüs und feinen
Klassikern zusammengestel lt. Geniessen 

Sie Ihren Mittag nach Ihrem Gusto.
Guten Appetit

Sehr geehrte Gäste

Wir verwenden Fleisch aus Schweizer 
Produktion. Ausnahmen werden speziel l 

deklarier t.

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Al l -
ergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf 

Anfrage gerne.

Preise in CHF inkl. 7,7% MWST.

Die Rechnungsstel lung in Euro erfolgt zum
aktuel len Tageskurs

 Vegetarisch Vegan Gluten Frei

VOM BUFFET
kleine Salatschale  .  .  .  .  .     .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7,-

Grosser Salatteller  .  .  .  .     .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16,-

Tagessuppe .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7,-

LIGHT & TASTY
Italian - Wrap .  .  .  .  .  .  .  .   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24,-
Burrata, Datterini, Balsamico - Gel, Rucola, Mandelblättchen, Olivenöl

Gebr. Petermännchen “Bouillabaisse - Aromen” .  .  .  28,-
Peperoni, Zucchett i, Safran, Fenchel, Fregola Sarda

Wurst - Käse - Salat - Bowl  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24,-
Kopfsalat, Kartoffel -  Himbeer - Dressing, Holzofenbrot
Gurken, Radieschen, Erbsen - Kresse

TAGESTELLER
vom 04.10. bis 08.10.21

Zum Tagestel ler ist eine Tagessuppe oder eine Salatschale vom Buffet inklusive

22,-

Montag
Geschmorter Rindfleischvogel, Merlotsauce, glasier te Karotten, Spinat Spätzle

Dienstag 
Gemüse Taschen mit Ratatoui l lefül lung, Gersten-Gemüse Nage

Mittwoch
Ofenfr ischer Flesichkäse, Meaux-Senfsauce, Kartoffelsalat

Donnerstag
Poulet Gyros (DK), Tzatziki, Rosmarin Kartoffeln

Freitag
Gebratener Lachs (NOR), Riesl ingsauce, gedämpfter Kabis, Butter Nudeln

KLASSIKER
Baselbieter - Kalbsbratwurst . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20,-
Thymian - Jus, Schmelzzwiebeln, Rösti

Wiener Schnitzel .  .  .  .  .  .  .  .  . 1Stk. 24,-  .  . | 2 Stk. 40,-
Zitrone, Kapern, Sardel len & kleiner Bei lagensalat, Pommes fr i tes

Black Angus - Rindsfilet (URY) 180g  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  42,- 
„Pullmans Café de Paris“ Butter oder Thymian - Jus, Country Cuts

SWEETS
Marinierte Beeren  .  .  .  .  .   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12,-
Vanil le - Glace

Tageskuchen .  .  .  .  .  .  .  .  .   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5,-

Glace & Sorbet  .  .  .  .  .  .  .   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4,-
pro Kugel

AKTUELL
Fontaneto “Alfredo”  .   .  . 24,-
Ricotta, Parmesan, Tasmanischer Pfeffer

Flammkuchen “Elsässer Art” 21,- 
Speck, Käse, Crème fraîche, Zwiebeln

Pullman Pinsa “Vegi” . .  .  .  . 23,- 
Stracchino, Parmesan, Tomate

Pinienkerne, Rucola


